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1. Czyszczenie mechaniczno-rotacyjno-pneumatyczne. 

Jest to system oparty na odrywaniu z wewnÄ�trznej powierzchni kanaĹ�ów zanieczyszczeĹ�

przy pomocy wirujÄ�cych szczotek oraz jednoczesnym ich usuwaniu przy pomocy

wytworzonego przez specjalny pochĹ�aniacz ciÄ�gu powietrza. W zaleĹźnoĹ�ci od typu

zanieczyszczeĹ� i ksztaĹ�tu kanaĹ�ów wentylacyjnych uĹźywane sÄ� róĹźne typy szczotek

rotacyjnych ( spiralne, walcowe, polietylenowe, wĹ�osiowe, metalowe, miedziowe). Szczotki te

sÄ� napÄ�dzane przy pomocy urzÄ�dzenia czyszczÄ�cego oraz elastycznych waĹ�ków

napÄ�dowych o dĹ�ugoĹ�ciach od 15 do 45 metrów, w zaleĹźnoĹ�ci od Ĺ�rednicy kanaĹ�u.

UrzÄ�dzenie pochĹ�aniajÄ�ce posiada wĹ�asny system filtrów, które po zapeĹ�nieniu

nieczystoĹ�ciami sÄ� utylizowane w naszej firmie.

2. Czyszczenie przy uĹźyciu wysokociĹ�nieniowego i wysokotemperaturowego

agregatu pompowego.

Jest to metoda bardzo efektywna, stosowana szczególnie w sekcjach grillowych,

piekarniczo-cukierniczych, w kuchniach hotelowych, okrÄ�towych, smaĹźalniach ryb,

roĹźnach, itp. Do agregatu dodawane sÄ� specjalne Ĺ�rodki myjÄ�ce. Ĺ�rodki te sÄ�

biodegradowalne i caĹ�kowicie bezpieczne dla Ĺ�rodowiska. PosiadajÄ� polskie Ĺ�wiadectwa

(PZH) dopuszczenia do stosowania w przemyĹ�le spoĹźywczym, w szpitalach, itp.
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